ANTIPASTI - STARTERS

Baccala mantecato su lingotto di polenta croccante con pomodorini confit
e polvere di cappero
Creamed codfish on crispy polenta with confit cherry tomatoes and caper powder

Tentacolo di piovra scottato con crema di zucca al rosmarino
Sared octopus tentacle with rosemary pumpkin cream

Caprese di bufala e macedonia di pomodorini tricolore
Buffalo mozzarella Caprese with cherry tomato salad

Tartare di salmone e avocado profumata al pepe nero
Salmon and avocado tartare with a note of black pepper

PRIMI PIATTI - PASTA DISHES

Linguine alla busara della tradizione con gamberi
Traditional Linguine “alla busara” with prawns, in a rich tomato and shellfish sauce

Panciotti di melanzane e scamorza con salsa di datterino
Eggplant and scamorza panciotti pasta with datterini tomato sauce

Scarpariello Napoletano; rigatoni, crema di pomodorini € grana padano, peperoncino,
datterini e basilico

Neapolitan Scarpariello: rigatoni with a cherry tomato and Grana Padano cream sauce,
chilli pepper, Datterini tomatoes, basil

Mezze maniche alla carbonara
Mezze maniche pasta with traditional carbonara sauce
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SECONDI PIATTI - MAIN COURSES

Filetto di manzo 220g alle erbe aromatiche, demi glace, con patate dolci al forno
Herb-crusted beef fillet 220g, demi-glace, with roasted sweet potatoes

Pescato del giorno ai ferri e verdure di stagione
Seared catch of the day, seasonal vegetables

Tataki di tonno in crosta di sesamo, insalata di finocchi e arance
Sesame-crusted tuna tataki, fennel and orange salad

Hamburger di manzo di angus irlandese, edamer, misticanza, pomodoro fresco,
bacon e cipolla caramellata

Irish Angus beef burger, edam cheese, mixed leaves, fresh tomato, crispy bacon,
caramelized onion

Hamburger vegetariano, edamer, misticanza, pomodoro fresco, cipolla caramellata
Vegeterian burger, edam cheese, mixed leaves, fresh tomato, caramelized onion

DOLCI - DESSERT

Tiramisu tradizionale fatto in Casa
Traditional homemade tiramisu

Tortino al cioccolato fatto in Casa
Home-made chocolate molden cake

Mousse ai tre cioccolati
Three-chocolate mousse

Macedonia di frutta fresca
Fresh fruit salad

Selezione di gelato
Selection of Italian gelato

RISTORANTE aperto dal lunedi al sabato dalle 19.00 alle 22.00 - BAR aperto tutti i giorni dalle 12.00 alle 24.00
RESTAURANT open from Monday to Saturday from 7pm to 10 pm - BAR open every day from 12 pm to 12 am
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